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s de Gilles Pudlowski

Bienvenue au paradis

Retrouvailles ébloules avec une «auberge » unigue au monde.

neignne  ou nouvells:
Ac'est elle et bien elle, 1a
plus belle auberge d'Alsa-

ce, donc de France, donc du
monde, avec son prolonge-
ment alerts de I'hatel des Ber-
ges, ses tablées au dehors. son
jardin pour ['€te, ses salles so-
bres ef nacréas. Patrick Jouin a
signg le nouveau décor, plus
sobre, plus épurd, blanc casse,
un pea verf, plus zen, bien sir,
que jadis Les tableaux de
Muhl éclairent ies dineurs heu-
reux. LIl est 13 comme ung
frontitre et les terrasses vers
I'eau ideates pour 'apero

on allaic oublier I"accueil de
fonton  Jean-Fierre,  toujours
fringant et drile, les mots gen-
rils et doux de Daniglle, 18 ser-
vice meng A |a baguette, si dis-
cretement par Michel Scherr,
les grands vins choisis ef
conseillés  par Serge  Dubs,
meilleur sommelier du monde,
plus la cuising divine de Marc
Haeberlin. fils prodigue et Fide-
le. I y a aussile portrait de Pa-
pa Faul. qui veille sur la cuisi-
ne. Bt puis Lagtitia. a fifille de
la maison, wirevolte désormais
de accueil & 1a salle.

on it la carte comme un
poEme. Les menus sont illus-
trés  d'aquarelles signés  de
Marc ou de Jean-Fierre, car on
eat icl & la fols gourmet, cuisi-
nier et artiste. Le choix s re-
nouvells, 11 devient cornelien
SEreg-vous viande ou poisson,
ou mEme vegetarien (il v a un
cannelioni sur 1a carte, signe
que I'on a pense A toul). Pren-
drez-vous de rancien ou du
nouveaud 7 Mals celii-ci res-
samble dcelui-1.

L"Auberge de I'll. Document remis.

A laube du XXF sitcle, Marc
=, rol des cuisiniers. président
des Grandes Tables du Monde.
le nouveau nom de la chaine
«Tradition et Qualités, a com-
pris que la grande cuisine ne
s2 fait pas sans racines. Cheg
les Haeberlin, |'acte d-amour
envers le clent ressamble a de
la fidelite. Dod cete moussel-
ne de grenoillles, ce saumon
soufflé, cette terrine de foie
gras ou, s Pon veur faire dans
le went de "époque. ce magni-
fique veloute décrevisses 4 la
Mantua servi en dim sum, avec
le crustace dans son récipient
vapeur, la soupe & cOté, une
fquenslle dans un troisigme us
tensile | et wvoild comment,
chez les Haeberlin, on prouve
le mouvemnent en marchant

Il ¥ a bien sir les plats de
mémoire, 4 ravers I"hommage
rendu & papa Paul, qul créa,
dans la modestie et I silence,
le merveilleux saumon soufflé,

mais aussi le filer de boeuf
Mossi BE presgue oublié et puis
le homard prince Viadimir ou
encare |a truffe Souvaroff (re-
prise par I'ami Faul Bocuse de
Collonges, avec un boulllon,
sous le nom désormals célebre
de ssoupe auy truffes VGEs. 1
¥ a encore le cholk entre les
plats de linstant, les tempuiras
de langoustings au Curry pls
soupe de melon en amuse
gueils et les  roigebradeldi,
proposées en  accompagne
ment, avec olives noires et
thym, dun filet d'agneau en
habit vert

Allez gloser, aprés cela, sur
les sardines de Tl dans leur
terring de porcelaine, le foie
gras aux epices, avec une gout
te de porto, de sauternes, de
cognac, sl bien dosés, les tri-
pes en salade au foie d'oie et
auw feves. O le chevreull avec
s25 sbubbespitzies, ses cham-
pignons sauvages ef sa compo-
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te de mangue. Diner ou déjeu-
ner i 'Auberge. comme on dit
en Alsace, ressemble a une le-
pon de choses ou plutdt de sa-
volr-vivee. On sait quon meat-
fra sa cravare ou =2 belle robe
pour faire honneur au plus
beau panerre europeen, que la
mise de table sera scintillante
g l'environnement, simple-
ment, 4 l1a hauteur du liew
VieiHe tribu luthérignne, ilus-
tre depuis ai moins trois géng-
rations, les Hasberlin sont des
gens qui impossnt le respect
par leur devotion envers au-
trui, leur seérisux., leur rigueur,
leur régularits, leur simplicie,
leur narurel.

Les desserts sont & leur ima-
ge: le vacherin glacé «grand
meres, [a péche pochée avec
s glace pistache et son sa-
bayon, 1a barquette de U1 au
croquant sont des choses divi-
NEMent savoureusss, simple-
ment justes, comme on les at-
tend. Entre un grand alsace et
uf VErTLELN bor dean,
conssillés par Serge, 'expert,
Ihonnedr gourmand de "Alsa-
ce BN 2010 5 joue ich Un seul
conszil | sl wous nalmez pas
Fauberge de Il ne lisez pas
cette chronique, elle n'est pas
pour vous, Mais si vous lai-
Mez, tour icl vous est promis
Le paradis sur terre aussi




